Biscottini al Cioccolato
Schokoladen — Mandel — Geback

Zutaten:

170 g weiche Butter

70 g Zucker

1EiGr.M

100 g gemahlene geschalte Mandeln
120 g Weizenmehl

30 g Kakaopulver

Zum Bestduben: Puderzucker

Zubereitung:

Die Butter in eine Riihrschiissel geben und mit dem Handrihrgerat oder der
Klchenmaschine schaumig riihren, bis sich kleine Spitzen bilden.

Den Zucker hinzufiigen und kurz weiterriihren.

Das Ei aufschlagen und unterriihren.

Mandeln, Mehl und Kakao in einem Schalchen vermengen und zu der Butter — Zucker Masse
geben und alles zu einem glatten Teig verarbeiten.

Ein Backblech mit Backpapier auslegen.

Mit Hilfe von 2 Teeloffeln kleine Haufchen im Abstand von ca. 4 cm auf das Blech setzen und
abbacken.

Backzeit: 10 — 12 Minuten; E-Herd: 190°C; Umluft: 170°C; Gasherd: Stufe 2

Geback vom Blech I6sen und auf einem Kuchengitter auskiihlen lassen.
Noch warm mit Puderzucker bestauben.




